KOKKUVOTE

K&aesoleva I6putoé eesmargiks oli anda Ulevaadeesti kasitoodlle valmistamise
tehnoloogiast, erinevatest protsessidest, mis teathdlle kaarimisel, mille kaigus kujunevad
oOllele iseloomulikud omadused. Probleemi aktuaassisneb selles, et tavaparane ollenautija
ei ole teadlik ega harjunud elava dlle omadustPgajuseks on tdendaoliselt ka see, et enamus
tarbijad ei oska kirjeldada ja seletada, mis ornt&és|u.

Antud t60 Ulesdandeks on tutvuda elava Olle valmistahistloogiaga, selleks
vajalikke toorainetega ning viia labi analtiiisidsnseloomustaks 6lle omadusi.

Eksperimentaalses osas viidi labi fulsikalistegemiliste analliiisimeetodite abil dlles
lahustuvate ainete (sh suhkrute), alkoholisisalgas#levahu pisivuse maaramine ning viidi
l&bi sensoorne analtus.

Antud kasitoodlle kanguseks saadi 5,6% , mis larigedku toote margistuses oleva
alkoholi sisaldusega.

Lahustuvate ainete (sh suhkrute) sisaldus oli 6,16%6 naitab nii suhkru kui ka
etanooli sisaldust.

Ollevaht piisis valjavalatud joogil 10 minuti vajtelisjuures vahu poolestusajaks saadi
110 sekundit.

Sensoorse anallisi hinnangute podhjal selgus, apdaased Ollenautijad leidsid, et
sellel k&sitooollel on tugevalt omaparane maitsied keed, kes dldiselt 6lut ei tarbi voi teevad
seda harva, olid seisukohal, et dlle maitse onthu\ja kvaliteet kdrgem kui masstoodangu
ollel.

Eksperimentaalses osas teostatud katsete tulenauibiviidud sensoorse anallisi
pdhjal hinnati antud k&sit6ddlle kvaliteeti. Todetmusest nahtub, et Eesti kasitooolle kvaliteet
on korge; pruulijad suhtuvad Olleteosse &aarmisefiiselt, kasutatakse ainult parimaid
tooraineid, pidevalt uuendatakse ja mdeldakse Uéisi viise, et Ullatada Olletarbijat. T66

koosneb 34 lehekiljest, 4 joonisest, 2 tabelipijdst ja 2 lisast.



