KOKKUVOTE

Antud bakalaureuset6d eesmargiks oli vorrelda omelvieolme jaatise analitsimeetodit ehk
uurida seoseid reoloogiliste, sensoorsete ningveskatsete parameetrite vahel, kasutades
selleks uuritavate analltsimeetoditega saadud tdenMeetodite vordlemise aluseks ol

eelpool nimetatud meetoditega saadud parameeitmtevahelise korreleeruvuse hindamine
statistiliste korrelatsioonikoefitsientide abil.ited seoste paikapidavuse hindamiseks vorreldi

saadud tulemusi kirjandusallikatega.

Eksperimentaalse t60 tulemusena selgus, et kdigesukorreleeruvus esines sensoorsete ja
sulavuskatsete parameetrite vahel. Sensoorseidmpateeid nagu sulavus, rasvasus ja
pehmus saab edukalt seostada sulavuskatse moleamagedriga, kuid rabeduse puhul esines
korrelatsioon vaid Uhe sulavuskatse parameetriesuhEriti suur korreleeruvus esines
sensoorse sulavuse ja esimese tilga tekke aja.v8baekoorse tiheduse/6hulisuse seos nii
sulavuskatse parameetrite kui ka sensoorse sulaxafsgl osutus kirjandusallikate pdhjal
eeldatule vastupidiseks, mistbttu voisid assessekdikombel tihedust/Ghulisust skaalal
vastupidiste vaartustega hinnata. Tiheduse/6hdis@edlemiseks teiste parameetritega tuleks

l&bi viia uus uuring muudetud hindamislehega.

Meetoditevaheliste parameetrite vordlusel esiness sgeel reoloogilise tugevuse ja
sulavuskatsetest esimese tilga tekke aja suhtesasSai leitud korrelatsioone reoloogiliste ja
sensoorsete parameetrite vahel, mida oleks vdireldaga Wildmoseri jt (2004) artikli
pdhjal. Kui sensoorne analiiis on otsene meetod, reioloogia kui instrumentaalne
analtiisimeetod, voimaldab jaatise fudsikalisi onsatiinnata kaudselt. Jarelikult, antud t66
tulemusena selgus, et otsese ja kaudse anallilisoiheahel seoseid ei esinenud.

Korrelatsioone leidus ka meetodisiseste parameetritbrdlusel, naiteks viitas
korrelatsiooniteguri vaartus seose esinemiseleogens pehmuse ja rabeduse vahel, samuti
ka juba eelnevalt mainitud tiheduse/Ghulisuse javaise vahel. Reoloogiliste parameetrite

puhul ilmnes seos tugevuse ja sulavuse vahel.

Kuna t66 kaigus selgus, et reoloogiliste m&odtmigtehul esines suhteliselt vaike

korreleeruvus Ulejdédnud meetoditega, siis ilmnélgasoorne analils kui otsene meetod on
siiski vaga oluline jaatise kui keeruliste strukete omadustega toiduaine hindamisel.
Sulavuskatsed on olemuselt kill lintsad ning naitakidsti jaatise sulavust, kuid ajamahukuse



tbttu ei pruugi nende teostamine olla otstarbe®asla enam, kui sensoorne hindamine pakub
lisaks flusikalistele parameetritele ka vdéimalusinhata paljusid teisi jaatise omadusi, mis
puudutavad nditeks maitset ja aroomi. Kuigi anttidst leitud tulemused ei kinnitanud
reoloogiliste parameetrite markimisvaarset seasteeneetoditega, siis kirjanduse andmetel
(Dogan jt, 2007) on reoloogilised méotmised oludigest toote stabiilsuse ennustamisel selle
sdilitamise jooksul ning seetdttu omavad suurtusihtvaliteedikontrollis.



