KOKKUVOTE

Sensoorses analiusis selgus, et Eestis valmidtasgmnahla toodetel on veel
tehnoloogiliselt arenguruumi, vorreldes pdhjanaaba. Valismaised tooted olid selged
ning kvaliteetsemad vorreldes kodumaiste toodetega.

Tarbija analtitisi pdhjal voib vaita, etrbijale meeldib, kui mahl on tervislik, looduslik,
vahese kalorsusega, jahutatud ning sobib lasteket&hendab seda, et ideaalne
kasemahl@aoode on samade sensoorsete parameetritega kui videskasemahl

Naiteks jaadi Ukskodikseks vaites, et kasemahl saliholi toomiseks ning oldi vastu, et
kasemahla serveeritaks gaseerituna.

Mikrobioloogilises analtitsis selgus jallegi tehramoisi vajakajaamisi Eesti tootjate
poolt. Kui valismaiste mahlade kulvidest kasvasitjasvaid paar tksikut kolooniat, mis
vOis taiesti tekkida ka kilvamisel tekkinud saastah) siis Eesti toddeldud kasemahla
esindaja antud t66s, Nopri, oli tugevalt saastyrérgnidega. Tosi, baktereid ei esinenud
Uheski to6deldud tootes. Kuigi kasemahla toodetripeelistatakse naturaalsust ja
looduslahedust voiksid nad siiski olla mikroorgamidest puhtad.

Keemilise naitajate anallisil kus mdddeti kvarnititaglt kasemahlas olevat glikoosi,
fruktoosi, orgaanilisi happeid ning metallidest lkaait ja rauda, vOrreldi peamiselt
varsket kasemahla valmistoodetega. Kuna Rootsiarlahjendati analtitsi kaigus, siis ei
andnud ta adekvaatseid parameetreid peaaegu (jfhagkis. Soome see-eest Uletas nii
moneski Uhendis varsket kasemahla. Nimelt oli ,,NoKbivu* ainuke mahl, kus
tuvastati rauda, kaaliumi oli selles ka rohkem\Kiriskes mahlas. Mis aga tuli ilmsiks oli
see, ekdigis valmistoodetes oli suhkrute kogused poole ksemad vorreldes varske
mahlaga, mis vdib tuleneda mahla tootmisahelas toimuvaatikisprotessist.
Antiokstidante oli valmis toodetes tunduvalt vahedmi,seda oli varskes mahlas. See on
ka normaalne, sest antioksidantidel on omane alejb ara reageerida. Seda eriti siis,
kui pakendid on l&bipaistvad ning ei paku kaitsstuse eest.



