Kokkuvote

Kaesoleva t66 eesmargiks oli maarata kasemahla suhkrute ning hapete sisaldused ning anallisida
nende soltuvust kasemahla korjekohast ja -ajast. Anallilsiti 2018.aasta aprillikuu jooksul kogutud
kasemahla, mis korjati Luna-Eestist.

Kasemahla on Eestis korjatud sajandeid. Kasemahla kasutati ammusel ajal kevadeti nii varske kui ka
hapendatuna peamiselt joogiks, kuid see leidis rakendust ka toidu valmistamisel. Viimastel aastatel on
aga kasemahl taasavastatud ning seda on hakatud korjama nii enda tarbeks kui ka koguma suurtes
kogustes, et miilia kaubanduses ja eksportida valismaale. Just to66stuslikus hulgas kogumiseks on
oluline teada kasemabhla sisalduse kdikumist hooaja jooksul ning millistest tegurites see mdjutatud on.
Antud t60s maarati kasemahlas sisalduva fruktoosi, glikoosi ja malaadi sisaldused kdrgsurve-
vedelikkromatograafia abil. Lisaks maarati ka kasemahla pH ja Brix vaartused.

2018. aasta aprillikuus korjatud kasemahla keskmine summaarne suhkrusisaldus on 8,3 (+ 0,9) g/,
fruktoosi keskmine sisaldus 4,5 (+ 0,52) ja glikoosi sisaldub kasemahlas keskmiselt 3,8 (+ 0,44) g/I.
Summaarne suhkrute sisaldus kasemahlas oli kérgeim hooaja keskpaigas ja Uldise trendi jargi tdusvas
joones. Kasemahla Brix vaartused mdddeti vahemikus 0,8 — 1,5 ning see naitaja on suhkru naitajast
korgem, sest kajastab lisaks ka teisi lahustunud aineid, naiteks mineraalaineid, aminohappeid,
vitamiine ja muid Ghendeid.

Malaadi keskmine sisaldus 2018. aasta aprillikuu jooksul korjatud kasemahlas on keskmiselt 0,53 (+
0,14) g/l ja selle kontsentratsioon on korrelatsioonis pH vaartusega. Kui korjeperioodi alguses oli
malaadi kontsentratsioon madalam ning pH koérgem, siis mida koérgemaks tdusis malaadi
kontsentratsioon, seda rohkem alanes ka pH. Kasemahla pH jai vahemikku 5,55 — 7,56. Hooaja
I6pupoole korjatud kasemahlades tuvastati teatud madaral ka &dadikhapet, mis viitab
fermentatsiooniprotsesside algamisele. Seetdttu voiks hooaja 10pus korjatud kasemahla
fermenteerida ning hooaja alguses korjatud mahla turustada varskena.

Korjekohast kasemabhla sisaldus oluliselt ei s6ltu. Kérgeima suhkrusisaldusega korjekoht on Nursi, kus
hooaja keskmiseks vaartuseks moddeti 9,0 (£ 0,9) g/l. Nursi kdrget kasemahla sisaldust vdib mdjutada
fakt, et korjeid alustati alles hooaja keskelt, kus kasemahla suhkrusisaldus on juba eelduste kohaselt
kdrgem. Seega ei saa kindlalt vaita, et Nursit korjatud kasemahl on iga-aastaselt sellise
suhkrusisaldusega. Madalaima ning ka stabiilseima hooaja keskmise suhkrusisaldusega korjekoht on
Heisri — 7,4 (£ 0,3) g/l. Antud t66s selliseid seoseid, mis puudutavad naiteks maapinna k&rgust
merepinnast, veekogude ldhedust ning mullastikku, ei leitud. Peamiselt sdltub kasemahla
suhkrusisaldus eelmisel aastal kogutud energiavarudest.

Kahel varasemal aastal on vidikses mahus kasemahla sisalduse uuringuid tehtud ning saadud
tulemused on Usna sarnased. Usaldusvaarsemate tulemuste saamiseks vdiks aga selliste suurte
mahtude anallilisimist jargnevatel aastatel jatkata, kui selline suurtes mahtudes kasemahla kogumine
samuti jatkub.



