Kokkuvote

Sokolaad on tuhandeid aastaid vana maiustus. Smkolai kasutata pelgalt ainult
maiustamiseks vaid ka erinevate toitude ning majuste valmistamiseks. Sokolaad jaotub
erinevateks sortideks, mis on tingitud kakaoubadselist, koostisainetest ja erinevatest
tootmisviisidest. Sokolaad jaguneb peamiselt: twkefad, piimasokolaad, valge Sokolaad,
taidisega Sokolaad ning kuvertuur.

Sokolaadi valispinna hallinemine, tekstuuri tugewitee ning vee aktiivsuse alanemine on
kdik seotud Sokolaadi kvaliteediga. Neid jalgidesrse testida Sokolaadi sailivusaega ning

vaadelda ka probleeme, mis tekivad kvaliteedisrajéddudes.

Séailivusaja teste tehes saab kindlaks maéaratavatmesokolaadide ning Sokolaaditoodete
sdilivusajad, mis margitakse pakendile, et neidustada. Tanapéeval tarbijate soovid
varieeruvad pidevalt ning kdike tahetakse saadmaitkult Kiiresti. Selleks on véalja to6tatud
kirendatud sailivusaja testid, mis kiirendavad teoriknemist vastavatel keskkonna

tingimustel.

Antud t60s uuriti ettevottelt X saadud mustikatéédja ning pahklitdidisega
Sokolaaditrihvleid nii kiir- kui ta tavasailitusmedi p&hjal. Vorreldi kaht meetodit selleks, et
teada saada, kui palju kiirendab Kkiirsailitusmeegmkolaaditrihvlite kvaliteedi omadusi
vorreldes tavasailitusmeetodiga. Erinevate katgatenalltside kaigus saadi suurimaks
suhteks mustikataidisega Sokolaaditrihvli puhulrizriyy vahimaks 1,8 korda. Pahklitaidisega

Sokolaaditrihvlite puhul oli suurimaks suhteks @ity vahimaks 1,4 korda.



