KOKKUVOTE

Too eesmargiks oli arendada vélja retsept ettdedi®) Siidrikoda, et lisada ettevotte
valikusse talvesiider. T60 kadigus prooviti siidraitsestamist nii otsese ekstraktsiooniga kui ka
etanoolil pdhinevate ekstraktidega. Kuna otsesedtraktsioonil maitsestatud siider sai
sensoorsel analtisil treenitud assessorite kédesnpaagasiside, otsustati edasi to6tada ainult
otsese ekstraktsiooniga. Lisaks toetas seda dabsisitavus etanooli kasutamise kohta siidris.

Toos arendati valja kolm talvesiidrite retsepti, llest esimene mdeldi vélja
tootearendusmeeskonna poolt. Ulejaanud kaks reteeati labiviidud talvesiidri kisitluse
pdhjal. Kisitluse vastuste seast valiti retseptidigatttamisel populaarsemaid ning inimeste
poolt pakutud talvejookidega seostuvaid lisanddf@dige populaarsemateks lisanditeks
osutusid kaneel, apelsin, Sokolaad, ingver, nelkdé&mon, mandel ja pohl. Inimesed pakkusid
lisaks etteantud valikutele mandariini, piparkodgina — kaneeli koosluse, mustika, maasika,

vaarika, piparmindi ning sidruni maitset.

Kdikidele retseptitele viidi I&abi sensoorne anallilsidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia
Arenduskeskuses I6hna- ja maitseprofillide hindakss Kusiti arvamust nii kilmade
gaseeritud siidrite kohta kui ka soojendatud diedkohta. Koostatud sensoorsete profiilide

pdhjal saab ettevdte esitada soovi korral vasiesaihfot oma toote pakendil.

To66 tulemusel jdudis 2015/16 talvehooajal OU Skidda poolt esimene retsept turule tootena
Séade. Sade osales aastal 2016 konKtnsilnternational Cider Challenge maitsestatud siidrite
kategoorias. Suurbritannia ekspertzurii, kes maifg®ove pimeproovidena tunnustas toote

Séade sensoorseid omadusi hdbemedali vaariliseks.



