LUHIKOKKUVOTE

Magistritdo: Laktoosi kontsentratsiooni, valguallika ja
sailitustemperatuuri moju laktoosi kristalliseerumisele jaatises.

Magistritd6 ,Laktoosi kontsentratsiooni, valguadlika sailitustemperatuuri moju laktoosi
kristalliseerumisele jaatises“eesmargiks oli uutaddoosi kristalliseerumise soltuvust erinevatest
sailitustemperatuuridest, laktoosi kontsentratsibest ja lisanditest. T60 koosnes kahest osast:
kirjanduse Ulevaatest ja eksperimentaalsest ddaaks olid jareldused ja kokkuvote.

Kirjanduse Ulevaates kirjeldatati jaatise ja lakioomadusi, laktoosi kristalliseerumise
protsessi ning tegureid mis mojutavad laktoosstliiiseerumist jaatises.

Eksperimentaalses osas uuriti kuidas mojutavad eeatypur, laktoosi kontsentratsioonid,
lisandid ja erinevad valguallikad laktoosi krisigditsiooni jaatises 15 sailituskuu jooksul

kasutades mikroskoopiat.



