Kokkuvote

Paljud inimesed maailmas ning ka Eestis sodvad mett. Hea alternatiiv meele oleks meeparlite kasutamine.
Ka sensoorse anallilsi tulemusena tuli valja, et enamus inimesi kasutaksid meeparle, kas kuuma joogi
maitsestamiseks vOi dekoratiivselt toidul. Inimesed saaksid meepaérle kasutada meepérle tee, kakao ja

kohvi maitsestamiseks, liha, jaatise, voileiva voi pagaritoodete kaunistamiseks.

Meepadrle saab kasutada ka kilmades jookides dekoratiivselt, kuna nad ei lagune vees toatemperatuuril.
Kuumades jookides tuleks kasutada soovitavalt 60° C kuni 70° C juures, kuna siis on meeparlitel hea
lahustuvus. Meeparli suurust on vdimalik tdsta, kui suurendada sustla otsikut. Suurust on vdimalik ka

stabiliseerida, kui parlite tilgutamine oleks automatiseeritud.

Kakao, kurkuma, kaneel ja must kidslauk on meele head lisandid. Kéik suurendavad mee toitainelist
vaartust ning antioksiidantide kogust. Mee vaarindamisel voiks kasutada ka astelpaju. Sensoorsest
analldsist tuli vélja, et kurkumaga meeparlite maitse inimestele vdaga ei meeldinud. Selle eest kaneeliga
meeparlite maitse meeldis kdige enam. Meeparlite tekstuur osadele inimestele ei meeldinud, kuna see
oli liiga pehme, kuid teistele jallegi just selline tekstuur meeldis. Inimesed seostasid meeparli tekstuuri
tarretise omaga ning sellest, kas neile tarretis vGi tarretise laadsed tooted meeldivad, Iahtusid nad ka

meeparli tekstuuri hindamisest.



