KOKKUVOTE

Ettevotte AS Balti Veski soovist suurendada teadlikkust oma sortimendi kohta
pstitati kiesoleva bakalaureuset6é pdhieesmirgiks sortimendis oleva nelja nisujahu -
“Eriti Hea”, 550B, 550C ja 405C kiipsetusomaduste ja kvaliteedi middramine ning
vordlemine. Edasimiiiigi ja klientidele soovitamise seisukohalt on oluline teada oma
toodangu kvaliteeti ja omadusi ning vdimalikult lihtsalt seda edasi anda ja selgitada.

Tallinna Tehnikaiilikooli toidutehnoloogia laborites ldbiviidud fiilisikalis-
keemiliste analiiiiside pdhjal hinnati jahude vastavust sertifikaadiga. Uldpildis ja
statistiliselt tulemused ei erinenud. Jahud olid kleepvalgu sisalduse pohjal nii
katseliselt kui ka sertifikaatidel médratud Oigetesse gruppidesse. Niiskusesisalduse
poolest jaid koik jahud statistiliselt baasilise niiskuse piiridesse (13-15%). Suurimad
erinevused sertifikaadil esitatud ja labori katsete tulemustel tulid langemisarvu
méidramisel, vOib arvata, et erinevus tulenes teistsuguse meetodi kasutamisest.
Veesidumisvdoime médramise tulemused erinesid samuti, kuid jéid siiski statistiliselt
kvaliteetsele jahule méddratud vahemikku ehk iile 58%.

Nisujahudest kiipsetatud saiade pohjal pakuti vidlja jahu sobivus toote
valmistamiseks. Tulemuste pohjal voiks nisujahu “Eriti Hea” olla sobivaim mahult
viiksema, raskema ja iihtlase poorsusega toote kiipsetamiseks. Nisujahu 550B vastaks
paremini suuremahulise, kergema ja iihtlase poorsusega toote valmistamiseks. 405C
nisujahu sobiks véikse mahulise ja kerge produkti kiipsetamiseks, iihtlasi oma suure
veesidumisvdime ja hinna poolest sobiks ta tditeks ja kastmete valmistamiseks ning
oma struktuurilt tolmule sarnanev jahu sobiks histi taigna rullimiseks voi
vormimiseks. 550C funktsiooniks saaks vélja pakkuda suurema mahulise ja raskema

saia kiipsetamise.



