Luhikokkuvote

Magistritod eesmargiks oli koostada toitlustuseitess enesekontrolliplaan tegevusloa
saamiseks.

Enesekontrolliplaani koostamisel tugineti HACCP teémi seitsmele pdhimdttele
ning lahtuti Eesti Vabariigi ja Euroopa Liidu vagidée valdkondade Gigusaktidest ning teistest
asjakohastest kirjandusallikatest.

Kaesolevas t00s anti Uulevaate HACCP siusteemi oleshuga tahtsusest
toitlustusettevotete toiduhiligieeni tagamisel.

TOO teoreetilises osas kirjeldati vBimalikke toi¢téitlemisega seotud fuusikalisi,
keemilisi ja bioloogilisi ohtusid, anti Ulevaate iéggmioloogilisest olukorrast Eestis ja
maailmas, anti tUlevaate HACCP susteemi kontsepisbga selle pohimdtetest, kirjeldati
enesekontrollisiisteemi loomise etappe ja HACCResiist eeltingimusprogrammide olulisust
igas toidukaitlemisettevottes. ToO0s on selgitatuchesekontrolliplaani  koostamise
kohustuslikkust HACCP pohimotete rakendamise alusels tulenevad seadusandlike
oigusaktide nduetest.

LOputdd rakenduslikus osas koostati neli tehnoligigi skeemi erinevatele
tootegruppidele ja nende puhul viidi labi ohtudealéais, maarati kriitilised kontrollpunktid,
kriitilised  piirid, ennetusabindud, korrigeerivadegevused ja koostati vastavad
kontrollkaardid. Lisaks anti detailsemad tehnoltistg etappide kirjeldused ja esitati
toorainete ja valmisroogade tootekaardid. Koodtatk vajalikud seirelehed ja loodi kodik
eeltingimusprogrammidega seotud dokumendid: kabpeplaan, ruumide ja seadmete
plaan, asendiplaan, puhastamis- ja desinfitsequla@s jne.

Magistritod tulemusena valmis toitlustusettevotteesekontrolliplaan, mis vastas
Veterinaar- ja Toiduameti poolt esitatud eneselatlipfaani koostamise nduetele ja mis

vOimaldas saada tegevusloa ettevotte t60 alustiksise



