KOKKUVOTE

Antud magistritod eesmargiks oli hinnata bakterikultuuriga rikastatud jahu tootmistingimuste
moju taina kddrimise kiirusele ning sdilivusele. T6o kdigus hinnati erinevate leivataina

komponentide mdju taina kddrimise kiirusele ning metaboliitide moodustumisele.

Rikastatud jahus sisalduva bakterikultuuri pikemaajaliseks sdilimiseks hinnati liiofiliseerimise
mdju taina kddrimise kiirusele. Katsetulemustest selgus, et liiofiliseerimise tulemusena on
voimalik sdilitada bakterikultuuri rohkem kui kuus kuud. Lisaks hinnati bakterikultuuri
kddrimise kiirust erinevate taina komponentide juures. Tulemustest selgus, et vaid soola voi
suhkru lisamine ei modjutanud taina kddrimise kiirust, kuid mdlema komponendi lisamine
kdrges kontsentratsioonis pikendab taina kddrimist oluliselt. Uhtlasi moodustub sellises tainas

suurel hulgal dadikhapet.

Katsete tulemusena selgus, et lisaks tootlemistingimustele mojutab taina kddrimiskiirust ka
korge #ddikhappe sisaldus taina kiirimise algul. A#dikhappe moodustumise pdhjuse
leidmiseks hinnati rikastatud jahu kiilmutamise, liiofiliseerimise ja sdilitamise mdju rikastatud
jahule. Katsetulemustest selgus, et kiilmutamine ja liiofiliseerimine suurendasid dédikhappe
hulka vdhesel maidral, mis vOib olla tingitud bakteri rakukesta purunemisest, kuhu on
kogunenud metabolismi 1pp-produktid. Kdige enam suurendas dddikhappe hulka rikastatud

jahu sdilimine, mis on tingitud rikastatud jahu kdrgest seotud vee sisaldusest.

Antud magistritod katsetulemuste pohjal viidi rikastatud jahu tootmisprotsessi sisse
tdiendavad muudatused, mille tulemusena on voimalik kiirendada leivataina kaarimist.
Katsetulemustest oli ndha, et lisaks taignasse lisatavatele komponentidele pikendab taina
kddrimist ka korge dddikhappe sisaldus taina kairimise alguses. Lisaks selgus, et korge
addikhappe hulk on tingitud rikastatud jahu korgest seotud vee sisaldusest. Sellest tulenevalt

tuleks hinnata kuiva kandja sobivust rikastatud jahule.



