Kokkuvote

Kaesoleva t66 eesmark oli uurida dunamahla presgiakide vaarindamise véimalusi
ounapureeks ning kaardistada saadud puree omadliéédkaigus uuriti kahte erinevat
pressimisjaéki, millest Uksi oli segu kahest erastvsugisbunast ning teine segu kahest
erinevast talibunast. Jaagid olid parit OU Siidjéisokasvatatud ja mahlaks pressitud duntest.
Antud t66 on esimene etapp suuremast projektist uri@dnahla ja k&aritatud
ounamahlatoodete tootmisel tekkivate pressimisgigakivaarindamine ©6unapireeks ja
ounapiree baasil valmistatud taiendavateks toosiétek

Ounakasvatus ning dunte kasutamine erinevate teodgtistamiseks on nii Eestis
kui kogu maailmas vaga levinud ning Uks populaaesédnduntest valmistatud tooteid on
ounamahl. Seetdttu tekib palju dunamahla pressidiisl, mis enamasti kasutust ei leia.
Seega oleks nii majanduslikult kui keskkonna seakt moistlik Gunamahla pressimisjaake
kasutada néaiteks toidu tootmiseks. TOO tulemusedlolised nii jatkusuutliku tootmise kui
ka keskkonna saastmise seisukohalt.

Antud t60 eksperimentaalses osas uuriti dunamarteaspnisjaaki ning voimalusi
sellest pireed valmistada. Uuriti seitsme erinexasgmistsukli 16ikes nii sugis- kui ka
talibunaproove ning sugisdunaproovide puhul olimdik hinnata ka enstumi kasutamise
mdoju. Proove hinnati kuivainesisalduse seisukohagj pureede valmistamisel oli oluliseks
parameetriks saagis. Lisaks maarati pureede Ouehgppsuhkrusisaldus HPLC meetodil.
Sensoorselt hinnati ka pureeproovide valimust, déjhekstuuri ja maitset.

Katsete kaigus selgus, et iga pressimistsukli jgagldavast jaagist oli voimalik edukalt
pireed valmistada. Samuti olid ka koik pireed meé#itaktsepteeritavadMaitse poolest
domineeris sugissordi proovides hapu maitse, kliidiioda ka magusust, talisortide plreeproovid
olid mahedama maitsegaPureeproovide varv muutus ©6hu kaes oksideerumittier td
silmnahtavalt ning selle kiisimusega tuleb edaspsdieotearenduses pdhjalikumalt tegeleda.
Kokkuvotteks vOib Gelda, et mahlapressimise jad@tiden voimalik edukalt valmistada
aktsepteeritavate omadustega plreed, mis on péirgp@s edasiseks tootearenduseks.



