KOKKUVOTE

Antud bakalaureuset66 eesmargiks oli funktsionéalgkempvekkide fudlsikaliste ja
sensoorsete omaduste muutuste hindamine kiirendsiilidusel. Eksperimentaalses osas
moddeti kolorimeetriga kommide varvuse muutusi, steldri anallisaatoriga tugevuse
muutumist, ning vee aktiivsuse anallisaatoriga mibaae aktiivsust. Lisaks sellele viisid
kogenud assesorid labi 11 hindamissessiooni, kéllgus hinnati kommide valisilme, 16hna,
tekstuuri ja maitse muutuseid.

Vesi mojutab toiduainete stabiilsust, maitseomaghusildist kvaliteeti. Vee aktiivsus,
mis on vaba vee néitaja, iseloomustab vee olemamatevate mikroorganismide kasvuks.
Selleks, et mikroobid ei saaks pdhjustada toiduaikist, peab vee aktiivsuse vaartus jddma
alla 0,6. T6os uuritud Sokolaadikommidel jai vedéiakus alla 0,6 ning neis mikroobide kasv
tdenaoline ei ole. Lisaks sellele, saab vee akisigsabil kirjeldada toidu tekstuuri. Madala
vee aktiivsusega Sokolaadid olid tugevama tekggaurkui kérgema vee aktiivsusega
Sokolaadid.

Rasvade migreerumine pdhjustab Sokolaadi teksttugevnemise ning kuivema
suutunnetuse. Mida rohkem oli Sokolaad ,6itsengdtja tugevam oli tekstuur ja suutunnetus
oli tunduvalt kuivem. Kuna tarbija jaoks on koigghtsamaks sensoorsed omadused nagu
maitse, 16hn, valimus ja tekstuur, siis tuleb Sakdi sailitada toatemperatuuril ja kaitstuna
otsese valguse eest.

Katsete kaigus selgus, et tootja poolt antud aasséiivusaeg on Ulehinnatud, ning

tegelik soovituslik sdilivusaeg peaks olema podeasvaiksem.



