Kokkuvdte magistritoost ,Erinevate t6otlusmeetodaitéju
furtsellaraani ning sellest valmistatud geeli véele ja tekstuursetele
omadustele”

Magistritod eesmargiks oli uurida erinevate toagtieetodite méju punavetikaBurcellaria
lumbricalis ekstraheeritava furtsellaraani ja sellest valmista geeli varvusele ja
tekstuursetele omadustele. Selleks uuriti vetileitstraktsioonieelse purustamise, leelisega
eeltdotluse, pleegitamise, erinevate pleegitusniddkasutamise, sadestusmeetodi valiku
ning vetikaF. lumbricalise vormi (kinnitumata voi kinnitunud) moéju eraldatafeatsellaraani

ning sellest valmistatud geeli omadustele.

Furtsellaraan on punavetikksrcellaria lumbricalis sisalduv polisahhariid, mida kasutatakse
peamiselt toiduainetddstuses lisaainena toidulstaerimiseksFurcellaria lumbricalis on ka

ainukene vetikaliik Ladnemeres, millel on té6nduglinktsioon. Furtsellaraanigeel on vaga
unikaalsete omadustega jaades nii geelitugevuseiiereesi tekkelt kui ka naiteks geeli

hagususelt karragenaani ja agri geeli omadustepeahe

Selleks, et hinnata to6tlusmeetodite moju furtsadai ja sellest valmistatud geeli varvusele,
maooddeti neelduvused kasutades spektrofotomeetegli urunemisjoud ja teised tekstuursed

omadused maarati kasutades tekstuurprofiilanaldistat

Katsetulemustest selgus, et optimaalseimate omeghusturtsellaraan saadi, kui kasutati
ekstraktsioonieelset leelisto6tlust, pigmentide @&eamiseks diatomiitmulda ning

sadestamiseks KCI lahust.



