KOKKUVOTE

Maheparmi tootmise protsess on kiullaltki keerulimétreldes traditsioonilise parmi
tootmistehnoloogiaga. Peamised véljakutsed tulehevahetootmisele kehtestatud nduetest.
Uhe olulise toitainena on keelatud kasutada anoitistidammastikku. Kaesolevas t60s uuriti
valguhudroliisaate, mis sobivad alternatiivseteksnastikuallikateks maheparmi tootmisel.
Varieeriti ja optimeeriti mitmeid olulisi hudroluliparameetreid. HudrolUsaatides vorreldi
nende Uld- ja amiinse lAmmastiku sisaldust ningidalva lammastiku saagist, mille p&hjal
saab hinnata parmile omastatavat lammastiku sisalduaboris viidi labi parmi
kultiveerimiskatsed, mis imiteerisid to0stuslikumegarmi tootmist. Kultiveerimistel kasutati
hudrolisaate, mis valmistati soja- ja riisivalgeshevate proteoltutiliste enstiimpreparaatide
hadroltusil.

Leiti, et kasutades endo- ja eksoproteaaside jdset+“Flavourzyme* ning
,Corolase“+“Flavourzyme* kombinatsioone, on vdinkauurenda vaba amiinse lAmmastiku
sisaldust hudrolUsaadis ligi neli korda, vorreldésstuses kasutuses oleva endoproteaasiga
.,Promod®. Enstiime ,Neutrase”, ,Corolase” ja ,Flaveyme® on vdimalik kasutada pH 6
juures. Optimaalne sojavalgu kontsentratsioon giémi ,Neutrase” doos on vastavalt 300
g/L ja 1% vol/w. ,Neutrase“+“Flavourzyme” hudrolisadel kasvatatud biomass sisaldas
Kjeldahl valku 46%, t6ostuses ja nendes laborikatsekus kasutati ,Promod’iga” to6deldud
hidrolusaate, saadi oluliselt madalam valgu sisaldiomassis (vastavalt 30% ja 35%),
seejuures ei olnud vahelt, kas hidroltusi substmaauli kasutatud soja- voi riisivalku.

ToO0s testitud uued ensutmid (,Neutrase” ja ,,Caefa on margatavalt paremad kui
hetkel to66stuses kasutatav ,Promod®. Ehkki to6snogeriti vaid osa koikidest viimalikest
proteollilisi parameetritest, on tulemused heakselkdugdasiseks detailsemaks protsessi
optimeerimiseks. T66s kajastatud hudrolidside jHivaerimiskatsete tulemused omavad
reaalset vaartust toostuslikul maheparmi tootmisésutades t66s leitud optimaalseid
tingimusi, on vOimalik toota maheparmi vaiksematduklega ja saavutada kvaliteetsem

produkt, s.h kdrge valgusisaldusega maheparm.



