KOKKUVOTE

LIHA FUUSIKALIS-KEEMILISTE OMADUSTE SOLTUVUS
LIHAVEISTE VANUSEST

To6 koosneb 39 lehekiiljest ja 11 joonisest. Kaadtah 43 kirjandusallikat.

Kaesoleva bakalaureusett6 eesmargiks oli uuridajakikuidas séltuvad veiseliha fuusikalis —
keemilised naitajad lihaveise vanusest. Mahedalv&iatud lihaveiste tapmine ja esmatdotlus
toimus OU Marjamaa lihatoostuses, analiiisid teokgdlinna Tehnikadilikoolis Toiduainete

Instituudis, kasutades tunnustatud metoodikaid.

Katselises osas kasutati veise taga reies olesettiigki, milles maarati 6 paeva parast veise
tapmist ja vaakumpakendis laagerdumist kvaliteet#ijaid. Anallusiti kokku 9 veise liha: neli
29-kuust pulli, tks 71-kuune pull ja 71-kuune lehmg kolm 36-kuust hérgaloores lihas
maarati varvus, niiskusesisaldus, pH ja I6iketugev@aadud tulemused t6odeldi MS Excel
2016 abil.

Kaesolevas t60s mojutasid anallilside tulemusi gh@djinevad tegurid: sugu, vanus, sidekoe
sisaldus lihas, analliside teostamise kogemus Jumedaim liha oli 71- kuusel pullil ja
lehmal, heledaim 29- kuusel pullil 1.1 ja 1.2. Misesisaldus oli madalaim 71- kuusel lehmal
ning kérgeim 36- kuusel harjal 3. Kdrgeim pH oli- Kuusel pullil ning madalaim 71- kuusel
lehmal. Kbige tugevam liha oli 71- kuusel lehmadgdérnem 29- kuusel pullil 2.2. Energiakulu,
mis oli vajalik lihaproovi labistamiseks oli korgei29- kuustel pullidel 1.1 ja 1.2 see vois
tuleneda suuremast sidekoe sisalduses proovides véihesest proovide votmise ning

analtiiside labiviimise kogemusest.

Veiseliha analliisimiseks ja Gigete hinnangute aselksioleks vajalik suurem valim erinevates
vanusegruppides, et tagada tapsemad tulemusedoodtdps bakalaureusetod eesmark sai

taidetud, kuigi mojutavaid tegureid oli enam kuiwt veiste vanus.



