Kokkuvdte — Parmi lammastiku ja vitamiinide vajadus suurtddstustes
kasutatavates siidri tootmise protsessides
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Siider ehk kaaritatud Sdunamahl saavutas tuntuse Euroopas 55 eKr tanu roomlaste vallutustele.
Tanapdeval on tegemist populaarse karastusjoogiga, mida toodetakse ja tarbitakse ile kogu maailma.
Kaesolevas t00s uuriti siidri tootmise protsessi suurtédstustes ning viidi labi kolm katset tuntud tootja
retseptuuriga kasutades korge tihedusega virde (ingl high gravity) kaaritust. Virre koosnes ~44%
6unamabhlast (lahjendatud dunamahla kontsentraat) ja 12,35% gliikoosisiirupist, kuhu oli lisatud 25
g/hL diammooniumfosfaati (DAP) ning 15 g/hL nutrienti Fermaid K. K&aritused viidi labi 23°C juures 14
paeva valtel. Algne suhkrusisaldus virdes oli 200 g/L.

Esimese katse eesmark oli iseloomustada siidriparmide, milleks olid Saccharomyces cerevicae
erinevad tlved, lammastiku ning vitamiinide tarbimist. Vorreldi originaalretseptis kasutatava
liitinokulumi CM ja BC parme koos ning eraldi, lisaks kommertsiaalsetele tlivedele katsetati parmi
Invicta. Kaarituste kineetikad nditasid, et CM+BC ja CM eksperimendid kulgesid tapselt samamoodi
olenemata asjaolust, et liitinokulumis vaid kolmandiku moodustas CM parm. Sarnase etanooli
kontsentratsioonisi 12%vol jouti kdigis neljas eksperimendis. Vitamiinide tarbimises erisusi ei olnud,
kuid [dmmastiku tarbimine erines tiviti.

Teises katses vaadeldi dunamahla kontsentraadi vdahendamise mdju kaaritusele. Eksperimentides
asendati kontsentraat 25%, 50% ja 75% ulatuses gliikoosisiirupiga, millega langes virdes sisaldunud
[ammastikku 25% (pGhiliselt aminohapete arvelt) ja vitamiine 50%. Maksimaalne kasvukiirus langes
25%-lise kontsentraadi asendamisega 10%. Samas saavutati oodatud etanooli saagis hiljemalt 14
paevaks koigil juhul. 50% ja 75% Ounamahla kontsentraadi vahendades jai kaaritus venima ning ei
I6ppenud 14. pdeval sarnaselt kontrolli ja 25% dunamahla kontsentraadi sisaldust vahendatud virde
kaarimisel.

Kolmandas katses taastati kdige vdiksema dunamahla kontsentraadi sisaldusega virdes esimesel juhul
[ammastiku ja teisel juhul vitamiinide sisaldused. Lammastik taastati DAPi lisamisega ning
vitamiinidest lisati ainult neid, mida eelnevates katsetes parmid tarbisid, milleks olid tiamiin,
nikotiinhape, nikotiiamiid ja piridoksiin. Kaaritust parandas pigem lammastik kui vitamiinid. Samas ei
taastanud ammooniumi lisamine kontrollkaarituse kineetikat, milles vois olla oma roll aminohapete
defitsiidil. Vitamiinide lisamine hoidis dra protsessi péhjendamatut venimist ning suurendas vahesel
maaral etanooli saagist.

Kokkuvétvalt voib 6elda, et toitainete vajadus on tlvespetsiifiline ning oma rolli mangivad nii erinevad
[ammastikuallikad kui ka vitamiinid. Katsete tulemused nditasid, et enim mdojutab kaaritust
[ammastikusisaldus. Siiski kiiremaks ja sujuvamaks siidri valmistamiseks tuleks podrata tahelepanu ka
vitamiinide, eriti tiamiini, nikotiinhappe, nikotiinamiidi, plridoksiini ja pantoteenhappe sisaldustele.



