KOKKUVOTE

Glutatioon on vaga tahtis antioksudant, mis tanuaommadustele pakub huvi
toiduainetdostusel, eriti pagari- ja veinitbostusgaritoostuses glutatioon oluliselt parandab
taigna elastsust, venivust ja vormitavust. Veirdistiises lisatud glutatioon aitab véltida veini

varvi muutusi ning sdilitab aroomitihendite pusivust

Toidu sisaldavat glutatiooni on v@imalik méaéaratanevate meetodiga. Antud t60s uuriti
kolorimeetrilise meetodi, mida kasutatakse AS Sguse Parmitehase kvaliteedilaboris ja
ultrakdrgsurve vedelik-kromatograafia meetodi, oniskasutusel TFTAK laboris.

Kahe meetoditel DTNB reagent ja glutatioon (SH-rédinreageerivad omavahel ja selle
reaktsiooni tulemuseks on varviline anioon, mis gpektrofotomeetriga kvantitatiivselt

tuvastatav. Kuigi méaaratakse erinevaid reaktsioot@kkinud komponente erinevatel
lainepikkustel:  kolorimeetrilisel meetodil maaratak 2-nitro-5-tiobensoehape (TNB)
lainepikkusel 412 nm, kromatograafia meetodi abia adisulfiidide kontsentratsiooni

lainepikkusel 260 nm. Antud bakalaureuse t66 edsmlmuurida, kui suur on kahe meetodi
tulemuste vahe ja proovida vdlja selgitada pdh@yseis mdjutavad glutatiooni anallsi

I[6pptulemusi.

Eksperimentaalses osas tehti analttsi kolorimesetrilja ultrakdrgsurve vedelik-
kromatograafia meetoditega parmiproovidele. Koikaemipdhjust prooviti leida katsete
tegemise ajal, kus oli suurendatud DTNB to6lahusetdentratsioon ning lahustina proovi

ekstraheerimisel oli kasutatud erinevat lahustit.

Kaesoleva bakalaureusetd6o raames tehtud katsetdgenud tulemuste kdikumise pohjust.
Oletades, et pdhjuseks on inimfaktor, tuleb edasiidi viia katseid, kus maksimaalselt
valtida t00 teostaja mdojutavaid faktoreid. Tasub elveproovida kvantifitseerida

kromatograafiliselt TNB, mille kontsentratsioon gsaolema vordne tioolide sisaldusega.
Neid vastavusi ja ka vBimalikku proovi fikseerimige ekstraheerimise efekti on plaanis

uurida edaspidi magistritdoo kaigus.



