KOKKUVOTE

Sepa Pitsakohvik on Sten Kalderi poolt Tartusse axastanavale rajatav
toitlustusettevote. Kohviku eesmargiks on pakkublenkidele maitsvat ja kvaliteetset pitsat
taskukohase hinnaga. Selleks, et pitsade tellirkiieatide jaoks mugavam oleks, tootatakse
vdalja ettetellimisvBimalus, pitsade kaasaostmiswdirs ning pitsade koju tellimise vdimalus,
kuid samas sailib ka kohapeal s6omise voimalus.ddegheks konkurentsieeliseks monede
laheduses asuvate toitlustuskohtade ees, kus putadutndusruum ja/voi koju tellimise
voimalus (Sirius Kiirtoit ja Kohvik Ave). Teiste ki&urentide, Aardla Peetri Pizza ja Aardla
Fastersi stokide ja teeninduse kvaliteet on ebis®bning kui Sepa Pitsakohvikus
suudetakse tagada hea kvaliteet, siis voib sedalai8epa Pitsakohviku konkurentsieeliseks.

Sepa Pitsakohviku pdhimenuid moodustavad ilmselge#tad, kuid arvestades, et
lahedal asub Sepa staadion, mille kilastajaid geetaotentsiaalseteks Kklientideks, on
maistlik kohvikus pakkuda ka monda tervislikumathgpala, mis staadionilt inimesi
kohvikusse meelitaks. Selle jaoks on mentisseutis&rvislikud smuutid. Kohvikust on
maoistagi voimalik osta ka kohvijooke ja karastug@oMenuu hinnaarvutuste tegemiseks
koostati tehnoloogilised/kalkulatsioonikaardid, ktmsodi véalja iga toote omahind, hind
juurdehindlusega ning mutgihind kaibemaksuga. Miiagiade kujundamisel voeti aluseks
toote omahinda, lisati sellele keskmiselt 70% jetiddlust ning seejarel korrigeeriti
muugihindu, vottes aluseks konkurentide hinnataseyj konkreetse toote potentsiaalset
muudgikogust.

Ruumid, millesse pitsakohvik rajatakse on vaikesedupindalaga vaid 38,53rkuid
ara on vaja mahutada nii tootmis-, teenindus- lenspnaliruum. Selleks, et kdik vajalik
sisseseade ruumidesse ara mahuks, kasutati ol@waisollumi vOimalikult otstarbekalt ja
oskuslikult, kuid samas tuli tagada vastavus tdulitosnduetele. Selleks paigutati seadmed ja
moobel tootmisruumis nii, et ristsaastumise ohk®Midud miinimumini.

Klientidele ohutu toidu pakkumise eelduseks on teieanesekontrollisisteem. Selleks
koostati eeltingimusteprogramm, toitude tehnolasgd skeemid ning ohtude analtitis koos
kriitiliste kontrollpunktide maaramisega. Nende roésolu vdimaldab kohviku avamisel
likuda jargmise sammu juurde — tunnustuse saarieerinaar- ja Toiduametist. Lisaks
toimivale enesekontrolliplaanile esitatakse VTAH®ImMide plaan koos seadmete paigutuse,
vee ja kanalisatsiooni sisevOrkude plaani ning io®g mikrobioloogilise anallusi

tulemustega.



Personali valikul peetakse oluliseks to6tajate tpasust ning Kiiret dppimisvoimet,
eelnev td6kogumus pitsade valmistamisel ei oleirdulTo6tajad selgitatakse vélja vestluse
ning proovitdo kaigus. Kandidaatide seast valitak$dja 5 inimest, kes saavad Sepa
Pitsakohvikus t6od. Uldiselt on kdikidel tootajasaimad todulesanded, kuna eraldi koka ega
teenindaja ametikohta loodud pole, vaid kdik téd@dajpeavad hakkama saama mdlema
toollesannetega. Siiski Uks kokk-teenidaja hakkabks$ taitma juhataja kohustusi nagu
toografikute koostamine, kassaslUsteemiga tootanmme ToOtajate motiveerimiseks on
palgasisteem loodud boonusprogrammiga ning samutiGajatele Sepa Pitsakohvikus 30%-
line soodustus.

Finantsanatusi kaigus selgitati valja, kas Sepaakihviku rajamine on ka
majanduslikult kasulik ettevotmine. Selleks kodstagrinevad finantsprognoosid:
muudgiprognoos, kasumiaruande prognoos ning bilansgnoos. Prognooside tulemustest
jareldus, et Sepa Pitsakohvik peaks juba esimegeviisaasta I6puks kasumit teenima
hakkama ning iga aastaga seda kasvatama.

Tehtud to6st vOib seega jareldada, et Sepa Pitsdomajamine kéesolevas to6s

esitatud plaani kohaselt on reaalne ning majarkluskulus &ri.



