Liithikokkuvote

Kéesoleva bakalaureusetod eesmérkideks oli vélja selgitada, kas on vdimalik luua
probiootiline suupihus, kus lahustina kasutatakse kas palmidli, kookosoli, gliitserooli voi
fiisioloogilist lahust. Uurimust66 tulemusena selgusid kolm asja: toodetud biomassi elulisus,
bakterite lahustamise voimalikkus erinevates keskkondades ja toote stabiilsus kdorgel
temperatuuril. Tulemused néitasid, et pérast liiofiliseerimist ja uuesti lahustamist oli biomassi
elulisus koikide lahuste (vilja arvatud gliitserool) puhul ligikaudu sama suur kui teoreetiline
maksimum. Seega voib viita, et eelkultuuris kasvatamisest kuni liiofiliseerimiseni oli kasutatud
Oiget metoodikat, sest liiofiliseeritud biomassis olid peaaegu koik rakud elujoulised.

Lahtudes teisest piistitatud eesmargist selgus, et kodikides keskkondades dnnestus bakterid
iiles lahustada. Kdige sobivam keskkond bakterite jaoks oli fiisioloogiline lahus ténu oma
viiksele viskoossus védrtusele ning hiidrofiilsele keskkonnale, samas on fiisiloogilise lahuse
miinuseks korge vee aktiivsus, mida toote edasisel arendamisel tuleb arvesse votta. Valitud
keskkondadest kdige ebasobivam oli gliitserooli ja fiisioloogilise lahuse segu, sest gliitserool on
koigist teistest valitud ainetest kdige viskoossem.

Lihtudes kolmandast piistitatud eesmargist selgus, et probiootilise toote hoidmine korgel
temperatuuril mojub véga halvasti bakterite elulisusele, sest juba neljandaks pdevaks oli surnud
iile kolmveerandi rakkudest. Vorreldes suremust erinevate keskkondade vahel, siis katse 16puks
oli kdikides keskkondades surnud 99,99% rakkudest. Seega 42°C juures toimub rakkude

suremine soltumata keskkonnast, milles neid hoitakse.



