Kokkuvote

Kadesoleva uurimusto6 eesmarkideks oli analtisida sulfitite sisaldust esialgses ning tootega
“Ullo”, mille eesmargiks taastada veini naturaalse faasi maitseomadused, té6tlemisel saadud
veinis. Uurimise kdigus Ripper meetodit ning aeratsioon-okslidatsioon meetodit kasutades
selgus, et “Ullo” omas teatavat toimet uuritavaks valitud veinide Friulano ja Montepulciano
D’Abruzzo vabade sulfitite kontsentratsioonile, kuid seda siiski ootamatult vahesel maaral.

Bakalaureusetdd kaigus hinnati ka eesmirgiks seatud “Ullo” toimet ning vdimalikke
kdrvalmgjusid esialgse veini organoleptilistele omadustele, kasutades nii professionaalset
Saku Olletehas AS tddtajatest koosnevat assessorite paneeli kui ka Tallinna Tehnikadilikooli
teise kursuse sensoorse analiisi praktikumi tudengeid. Hinnati nii valge veini, Friulano kui
ka punase veini, Montepulciano D’Abruzzo sensoorseid omadusi enne ja parast “Ullo” toimel
sulfititest puhastamist. Kasutades veinide organoleptiliste omaduste hindamiseks
kolmnurkkatseid ning duo-trio testi ei saadud tulemusi, millega oleks vGimalik tGestada
“Ullo” to6tluse mdju antud tdoks valitud uuritavate veinide maitseomadustele.

Soovitus  “Ullo”-nimelise veini sulfititest puhastamiseks loodud toote edasiseks
arendamiseks oleks suurendada toote efektiivsust tdiustades filtrites sisalduvat sulfiteid
selektiivselt siduvat tahket materjali ja selle keemilisi omadusi. Eesmargiks oleks suurendada
tahke materjali véimet sulfiteid siduda, sdilitades samaaegselt selle neutraalse omaduse
teiste veinis sisalduvate koostisosade suhtes. VOimekama vabu sulfiteid siduva
tahkematerjalilise filtri eesmargiks oleks vdimaldada drastilisem moju veini vaba sulfiti
sisaldusele enne ja péarast tootlust, endiselt samal ajal veini esialgseid maitseomadusi
sadilitades.



