MAGISTRITOO LUHIKOKKUVOTE

LOoputdd peamiseks eesmargiks oli uurida nii lih&galihata I6henaha kasutamise alternatiivseid
voimalusi, mille saavutamiseks pustitati 2 Glesanbetddtada valja sobiv meetod kaladli saamiseks
kalanahast ja hinnata saadud 0li kvaliteeti keatailanalliiside alusel. 2. to6tada vélja tehnoloogia
kalanahast toodete (snakkide ja kropsude) valmistd® ning hinnata nende kvaliteeti sensoorse ja
keemiliste analliiiside abil. K&desoleva magistri@énta pakkus huvi ettevottele AS Spratfil, mis
toodab erinevaid I8hetooteid ning kilu ja raime sawe. OoOpaevas tekib tootmise kaigus
kdrvalproduktina 4-5 tonni kalanahka, mis tana onsélt loodustreostav jaakprodukt. Hetkel
saadab Spratfil oma jaakproduktiks olevat kalanab&atu, kus sellest tehakse kalajahu, mille
tulemusena saadav tulu on madal. Kalanaha kasujasevdértuse tdéstmine vdib tuua

kalatootlemisettevotele suuremat tulu.

Olenevalt kala liigist on kalanahast voimalik saadliseid vaartuslikke tooteid nagu kaladli,
valgud, kollageen ja Zelatiin. Tanu kdrgele rassasiusele on |6he nahk suurepéarane kaladli allikas.
Kaladli tootmiseks kasutatav kalanahk on vaartusidcaine, kuna see on loomulikuks inimtervisele
kasulike oomega-3 rasvhapete allikaks. Uhest tordlse nahast lihaga vdib toota umbes 200
kilogrammi kaladli. K&esolevas t66s on vélja todtakaladli saamise meetod |6henahast. Saadud
puhta kaladli rasvhappeline koostis méaarati krognaafiliselt. Kuna ©li tootmisel tekib
markimisvaarne kogus korvalprodukte, siis neid J@hatoostus samuti edukalt &ra kasutada, tootes
valguekstraktist naiteks valgupreparaate ning melatSaadud zelatiini saab kasutada kaladli ja
valgu kapslite tootmiseks. Kalafli on tanu oma taleu tervisekasule (ks populaarsemaid

toidulisandeid.

Ekstrakti sailivusaja pikendamiseks saab ekstidkiiiliseerida. Kulmkuivatatud kujul valk sailib

paremini, sest vesi on eraldatud. Seetbttu ei toilagunemist, oksldeerimist ning teisi
degenereerivaid protsesse. Kalavalgud omavad sasuuti potentsiaali bioloogiliselt aktiivsete
lisandite tootmises. Luofiliseerimata ja lUofilisked ekstraktides mdaaratud valgusisaldused

ulatuvad vastavalt ca 22 ja ca 37%- ni.



Samuti saab kasutada eeltdodeldud |6he nahka émaaldatud) suupistete (kalanahakropsud —
snakid) valmistamisel vOi kalaroogade kaunistamiSaupisted kalanahast on mdddukalt rasvased,
meeldivalt krébedad, véarske kala maitsega ja pdaktla [6hnaga ning sensoorsel anallusil anti
neile hea hinnang. Mehed, kes moodustasid osalkma@djatest 47%, suhtusid uudistootesse eriti
hasti ja pidasid seda heaks Ollekdrvaseks. Nimgtaduupisted oleksid téaiesti uudsed ja

huvipakkuvad tooted meie turul. Kérge kuivainelsisa teeb selle vaga atraktiivseks. Uhest tonnist
lihata I6he nahast vdib toota umbes 250 kilograketakropse ning 335 kilogrammi kalasnakke.

Tulemused néitavad, et kalanahal on suur potehtsaiega tasub edasi katsetada, sest kalanaha

kasutuse ja vaartuse tdstmine tulevikus saab talzdotlemisettevotetele suuremat tulu.



