KOKKUVOTE

Parmiekstrakt on parmi rakkude lahustuv fraktsioddnu korgele valgu,
vitamiinide ja nukleotiitide sisaldusele kasutatksirmiekstrakte maitsetugevdajana
toidutdostuses, ning toitainena mikrobioloogilsstedotmetes. Valgu sisaldus on
oluline kvaliteedi parameeter nii parmis, kui karrpéekstraktis. Turul on mitu
parmiekstraktide tootjat, kes pakuvad tooteid kdrgkyu sisaldusega, s.o lle 75%.
Antud t66 eesmark oli optimeerida parmiekstrakttoise protsessi saavutamaks
vahemalt 70%-lise valgusisaldusega parmiekstraktjeldghli jargi). Uuriti
hadroluusil kasutatavate proteolidtiliste enstuumediekti, kdrgema ammoniaagi
toite parmi fed-batch kultiveerimisel ning kahenewa Saccharomyces cerevisiae
tuvede effekti. Mdlemad uuritud parmi tived nadasuhteliselt head ammoniaagi
akumulatsiooni véimet. Ammoniumioonide kontsenimis sodtmes mdlema katse
I6puks oli alla 1 g/L, mis lubab kasutada veel ldngt lammastiku toidet jargmistes
eksperimentides.

Naidati, et to6stuses kasutatava ensiiimiga on Vi&seavutada kdrge valgu
sisaldusega parmiekstrakt, ning tdiendavalt lisatndud proteaasid ja nende
kérgemad doseerimised ei anna positiivset effektgw kontsentratsiooni tBusule
parmiekstraktis. Kokkuvotteks, suurendades lamikaallika toidet ning valides
korge lammastiku akumulatsiooni véimega tuved, dimalik saavutada ule 70%
valgu sisaldusega parmiekstrakti, kasutades kosmesrgalseid parmi hidroluusi

meetodeid.



