Kokkuvote

Paevalillevdi, tuntud ka kui paevalilleseemnevdi, on pdevalilleseemnetest valmistatud toidupasta.
Paevalilleseemned on hea valgu-, kiudainete, E-vitamiini, tsingi ja raua allikas. Selle toote eelis

seisneb selles, et see on alternatiiviks populaarsele maapahklivdile maapahkliallergikutele. Praegu
on saadaval erinevate maitsetega tooteid: kreemjas, mahe magustamata, naturaalne, naturaalne

krobe, naturaalne oomega-3 jne.

Kaesoleva to6 eesmark oli toota hea konsistentsi, tekstuuri, vdlimuse ja tootekvaliteediga
paevalilleseemnevdi. Viia labi 13 erineva tootja pdevalilleseemnevdi vordlev analiils, et maarata
valgu- ja rasvasisaldust koostises. Samuti viia labi tarbijauuringud, mille kdigus hinnati vdiete varvi,

maitset, kleepuvust, tekstuuri, maaritavust ja tldist toote meeldivust.

93 tarbija eelistuse katsest selgus, et tarbijad eelistavad rostitud paevalilleseemnete baasil
valmistatud kreeme. Mille valimus ja varvus on hele pruun, mille tekstuur on kreemjas, mille maitse
ja 18hn sarnaneb maapahklivaile. Uldist meeldivust m&jutab kdige rohkem vilimus, virvus ja maitse.
Kdige meeldivamateks toodeteks olid "SunButter" creamy, "SunButter" natural, "Meie proov N42" ja

"Meie proov N44".

Paevalilleseemne voiete flilsikalis-keemiliste omaduste uuringu tulemustest vdib jareldada, et
kévemal tootel on suurem kleepuvus ja halvem maaritavus ning vastupidiselt kui on kdvadus kdige
madalam, siis kleepuvust on vahem ja madaritavus parem. Keemilistest nditajatest korreleerus
tekstuuriga norgalt (korrelatsiooninaitaja 0.6) valgu sisaldus. Rasva sisaldusega hea korrelatsiooni
tekstuuri parameetritega ei olnud, seega mangib tdenaoliselt tekstuuris rolli lisaks neile kahele

keemilisene naitajale veel mdni parameeter, mida antud t60s ei kasitletud.



