Sailitamistemperatuuri méju dunamahla mikrobioloogilisele
kvaliteedile

Antud t66s uuriti sailitamistemperatuuride mdéju né@mahla mikrobioloogilisele
kvaliteedile. T66 Ulesanneteks oli maarata toortnatda mikrobioloogiline kvaliteet, uurida,
millist moju avaldab jahe- ja kiulmsailitamine mikrganismiEscherichia coli ATCC 25922
arvukusele ning millist mdju avaldab seente arvelaigoordunamahla kilmutamine ja sellele
jargnev mahla sulatamine erinevatel temperatuuvidatieldud sailitusaja jooksul.

Bakalaureuset66 kirjanduslikus osas on antud léladde dunamahla valmistamisest,
esitatud andmed dunamahla keemilise koostise kdttgeldatud Sunamahla vdimalikke
mikrobioloogilise saastumise allikaid ja mahlas nedia voOivaid mikroorganisme.
Toor6unamahla vbimalikest tootlemisviisidest onit@isid jahutamist ja kilmutamist ning
antud Ulevaade nende meetodite mdjust mahla midaxgilisele kvaliteedile.

Sailitustemperatuuride moéju uurimis@. coli ATCC 25922 arvukusele maarati
nimetatud bakteri sisaldus erinevatel temperateliit4 °C ja -18 °C) sadilitatud dunamahla
proovides. Ounamahla jahesailitamisel vaheBesoli ATCC 25922 rakkude arvukus
vaadeldud sdilitusaja jooksul. Kilmutatud dunamakbéalitamisel temperatuuril -18 °C
vahenses margatavdil coli ATCC 25922elujduliste rakkude arvukus. Kuigi dunamahla
jahesailitamise, kiulmutamise, kilmsailitamise jagamise mojul vahenes elujouligke coli
ATCC 25922rakkude arvukus kiiresti, ei olnud kdik mahlas ieidd E. coli ATCC 25922
rakud havinud vaadeldud sailitamisaja I6puks.

Hallitus- ja parmseente arvukus kilmutatud toorduaala sailitamisel temperatuuril -
18 °C vahenes. Samas ei olnud kdik mahlas leidwssshte rakud héavinud vaadeldud
sdilitamisaja |6puks. Seente rakkude havimine aoliensiivsem sailitusperioodi algul.
Kilmutatud toordunamahla sulatamine temperatul28 ¢C avaldas véaiksemat kahjustavat
moju seente rakkudele kui sulatamine temperatadriiC.

Kokkuvdtvalt voib 6elda, et dunamahla jahesdilitsehivaheneli. coli ATCC 25922
rakkude arvukus. Kilmutatud dunamahla sdilitamjaekellele jargneva sulatamise mojul
vaheneb margatavalt ni. coli ATCC 25922 kui ka hallitus- ja parmseente arvukus.
Objektiivsete tulemuste saamiseks on oluline diganamismetoodika ja s6otmete kasutamine.
Jahe- ja kulmsailitamine pikendavad Ounamahla veéséiega, kuid ei pruugi tagada

mikrobioloogilist ohutust.



